
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    
 

 

A PL AC E F O R 

SH AR IN G F OOD  &  DR INK S 



Sharing dishes is the best way to make 

memories... 
Kabeljauwreepjes 15 

Verse tartaar 

Bruschetta tomaat 

Basilicum, parmezaan 12 

Gegrild naanbrood met huisgemaakte guacamole 14 

Bordje Mangalica 50 gram 15 
Premiumham van Hongaars wolvarken, vergelijkbaar 
met beste Spaanse producten 

Bordje manchego 

Geaffineerd in rozemarijn, confituur kweepeer 12 

Kroketjes van buikspek 8 stuks 12 

Pickles 

Witte en zwarte pens 13 

Graanmosterdmayonaise, kruidensla, crispy onions 

Spicy ribs 14 

Gepikkelde groentjes 

Oesters 4,50 / stuk 
Topselectie / platte of holle naar keuze 
Oesterbrood , sjalottenvinaigrette 
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Bacardi/Vodka 7,00 

Campari/Safari/Pasoa 7,00 

Rum / Rum Bullion 10,00 

Gin Gordon’s 9,00 

Gin Bombay ‘Saphire’ dry gin 11,00 

Gin Hendrick’s Scottish 13,00 

Suggestie van het huis 13,00 

Buzz 509 “grapefruit” 13,00 

Extra 
Kannetje verse jus 

 
3,50 

Soda 3,50 

Tonic (hibiscus, original, lavender, pink pepper) 3,50 

Cola 3,00 

 P E R I T I E F 
Porto rood-wit 7,60 

Porto 10 jaar oud ‘Alves de Sousa’ rood-wit 9,30 

Porto 20 jaar oud ‘Alves de Sousa’ rood-wit 11,60 

Porto LBV 2013 13,30 

Sherry dry-medium 7,60 

Pineau de Charentes, jeune - vieux 7,60-8,60 

Martini wit/rood/gancia 7,60 

Ricard 8,00 

Jonge graanjenever 7,00 

Oude graanjenever 7,60 

Kirr 20cl 9,30 

Kirr royal 20cl 11,30 

Framboise/pêche royal 11,30 

Sangria rood met vers fruit 11,30 

Sangria wit met cava en vers fruit 13,30 
  

Picon vin blanc 25cl 10,60 

Jus natuur 7,90 

Aperol Spritz 10,90 

 



Sometimes, all you need is a cocktail... 

A L C O H O L I C 
Braemcocktail 12,60 

Chartreuse, citroen, tonic 
 

Lazy Red Cheeks 12,60 

Vodka, framboos, violet, limoen & rietsuiker 
 

Pornstar Martini 12,60 

Vodka, passievrucht, vanille & limoen 
 

Mojito 12,60 

Rum, limoen, munt, suiker & bruiswater 
 

N O N A L C O H O L I C 
Braemmocktail 9,90 

Mandarijn, limoen, groene thee, suiker & natuurlijke kruiden 
 

Ipanema 0,0% 9,90 

Passievrucht, limoen & gemberbier 
 

Lazy Red Cheeks 0,0% 9,90 

Framboos, violet, limoen, rietsuiker & bruiswater 
 

Virgin Mojito 0.0% 9,90 

Limoen, munt, suiker & bruiswater 
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CAVA EN CHAMPAGNES 
Huiscava brut M & M Special selection Brut 

Glas 9 

Fles 39 
 

 

Terre del Buth prosecco rosé (bio)  

Glas  10 

Fles  46 
 

 

Champagne rose Daniel Leclerc  

Glas  14,50 

Fles  65 
 

 

Champagne Daniel Leclerc  

Glas  12,50 

Fles  58 

 

H U I S W I J N 
Wit of Rood   

Glas  6 

1/4 liter (karaf)  11 

1/2 liter (karaf)  20 

Fles  32 

Rosé   

Glas  6,60 

1/4 liter (karaf)  12 

1/2 liter (karaf)  22 

Fles  33 

A glass of wine a 
day, keeps the 
doctor away! 
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   VO O R G E R E C H T 
  Noordzeekrab / pompelmoes / vanille / krokante selder  21,00 

 
 Risotto / girolles / boterboon  / waterkers / secreto 07  19,00 

 
 Vitello tonnato / kappertjes / rode ui   20,00 

 

   VEGETARISCH  
  Risotto /  girolles / boterboon / waterkers  15,00 
 
 Kroket van parmezaan (2 stuks) / krokante groentjes  18,00 

     SOEP 
 Bisque grijze garnaal / knolselder / brioche toast / rouille 15,00 

 

     H O O F D G E R E C H T 
 Catch of the day /  groentengarnituur  volgens ritme van de natuur 32,00 
 

   Wilde eend / rode biet / vijg / spinazie / gratin van de boutjes 34,00 
 

    D E S S E R T 
 

       Clafoutis braambes /  witte chocolade / pistache 13,00 
 
 
   Ijsmacaron van mango / tots van rood fruit  13,00 
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SUGGESTIEMENU  

 
Hapje van de chef  

 

 
Noordzeekrab – pompelmoes – vanille - krokante selder  

 
 

Risotto - girolles – boterboon – waterkers - secreto 07 * 

 
 

 
Catch of the day - garnituur volgens ritme van de natuur  

 
 OF 

 
Wilde eend - rode biet- vijg- spinazie- gratin van de boutjes 

   
 

 

Clafoutis braambes - ijs witte chocolade - krokante pistache  

 

                                             Kaasbordje 3 kazen** 

 Menu € 69,00 p.p. 

 

                                   * Excl tussengerecht: € 9,00 
 

                                         ** Excl. Kaasbordje: € 6,00  
 
                                  Geselecteerde wijnen van onze Sommelier : €21,50 
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WINTERSUGGESTIES 

 Monks Grand Crue 33cl 5,80 

Fourchette op vat 33 cl 5,80 

Fourchette Grand Crue 75 cl (limited edition) 42,00 

Triple d’ Anvers 5,30 

Carlsberg van ’t vat 25 cl / 33 cl 3,30/4,00 

Carlsberg van ‘t vat 33 cl 4,00 

Hoegaarden 3,90 

Carlsberg 3,90 

Kriek Lindemans 3,90 

Palm 3,90 

Vedette 4,60 

Duvel 5,30 

Omer 5,30 

Orval 5,30 

Leffe blond 5,30 

Leffe dubbel 5,30 

Westmalle dubbel 5,30 

Westmalle triple 5,30 

Karmeliet 5,30 

Tempelier 5,30 

Chimay blauw 5,30 

Chimay wit 5,30 

Rochefort 6°/8°/10° 5,30 

Delirium/Red Tremens 5,30 

Gentse Strop 5,30 

La Chouffe 5,30 

Averbode 5,30 

 

ALCOHOLVRIJ                                                  

    

 Liefmans – kriek on the rocks 0%l 3,90 

Carlsberg 0.0 3,90 

 Sportzot 33cl 5,30 

 Boer Bloem 0% 33 cl 5,30 
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Fles water Chaudfontaine 

0,25 liter 3,00 
 

0,50 liter 6,00 

Coca cola 3,00 
 

Coca cola light 3,00 

Coca cola zero 3,00 
 

Fanta 3,00 

Sprite 3,00 
 

Ice tea 3,20 

Gini 3,20 
 

Schweppes Agrum 3,30 

Schweppes Agrum light 3,30 
 

Schweppes 3,30 

Gerolsteiner citroen 3,30 
 

Fruitsap 3,30 

Appelsap 3,30 
 

Tomatensap 3,30 

Looza ace 3,30 
 

H E A L T H Y D R I N K S 
Limo appel - kers - vlierbes 5,60 

Dit heerlijke subtiele drankje is onze oogappel met 23% fruitsap 
 

Biologisch rabarber 5,60 

Lekker wrang en fruitig fris 
 

Biologisch appel 5,60 

Puur appelsap een natuurlijke, frisse smaak zonder toevoegingen 
 

Lavender limonade 5,60 

Verfrissend drankje 
 

W
 A

T
 E

 

R
 

&
 F

 R
 I 

S 
D

 R
 A

 N
 K

 E
 N

 



 Garnaalkroketten 1  -  2 17,00  -  21,00 

Garnalen, peterselie, citroenmayonaise 
 

Kaaskroketten  1  - 2 14,90  -  19 

Peterselie, mosterdmayonaise, parmezaan 

Carpaccio van gedroogd Holsteinrund 21 

Roodlof, basilicum, parmezaan 

Toast gerookte zalm 21 

Brioche, peterselie, zure room 

Steak tartaar bereid 19 

Savora, klassieke garnituur 

  Bisque grijze garnalen    15 

Knolselder, briochetoast, rouille 

Dagsoep 9 
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V L E E S 
Cote a l’os (bereidingstijd 30 min.) 69 

Wit blauw rund, verse frieten, frisse salade 

Diamanthaas 29 

Verse frieten salade 

Huisbereide steak tartaar 26 

Savora, verse frieten, frisse salade 

Australische ribeye (graangevoederd) 37 

Verse frieten, frisse salade 

Filet pur 37 

Argentijnse origine, verse frieten, frisse salade 

Varkenswangetjes 26 

Kasteelbier, Luikse stroop, verse frieten, witloofsalade 

Vol au vent 25 

Hoevekip, bladerdeeg, mousselinesaus, verse frieten 

Supplement kalfszwezeriken                  +8 

hand in hand... 

H U I S B E R E I D E S A U Z E N 
Groene pepersaus 3 

Archiduc 3 

Bearnaise 3 

Kruidenboter 3 

Huisgemaakte mayonaise 1 
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Witloofsalade 6 

Supplement truffel (op alle gerechten verkrijgbaar) 9 

Gepofte warme groenten volgens seizoensaanbod 6 

Gemengde salade 6 

Ovenaardappeltjes 5 

 



V I S 
Zeetong dagprijs 

Zeetong, witloofsalade 
 

Kabeljauw 36,00 

Kabeljauw, beurre blanc, polderpuree 
 

Catch of the day 32,00 

Garnituur volgens ritme van de natuur 
 

Scampi’s van de chef 27,60 

Scampi, getomateerde saus, krokante groentjes 
 

Scampi’s look 27,60 

Scampi, look, frietjes 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Elke werkdag bieden wij een weeklunch aan volgens marktaanbod 25 ,00 

bestaande uit 

 
soep of voorgerecht  

en 

hoofdgerecht  

 en 

koffie 
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T Y P I S C H BEL GIS CH 
 
 
 

Kaaskroket (1stuk) 

OF 

Belgische klassieker ‘carpaccio van Holsteinrund’ 

OF 

Vitello Tonnato 
 
 

 

Kabeljauw 

Kabeljauw, spinazie, polderpuree 

OF 

Diamanthaas natuur 

verse frieten, frisse salade 
 
 

 

Irish coffee 

OF 

Dame blanche 
 
 

 

 
Menu € 58,00 p.p. 

 
Met aangepaste wijnen 

basic € 74,90 p. p. 

upgrade € 79,00 p. p. 
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Cesarsalade 25,00 

Romeinse sla / gegrilde kip / anjovis / parmezaan /  eitjes 
 

Salade geitenkaas 23,50 

Jonge sla /  groene boontjes / druiven 
 

Salade Niçoise 25,00 

Verse tonijn / rode ui / groene boontjes / ansjvis 
 

 Salade exotique 25,00 

Jonge sla / kip / scampi / spekblokjes / gegrilde ananas  
 

 
Salades worden geserveerd met brood 

 

 

V E G G I E 
Ravioli truffel 34,00 

Ravioli / verse zwarte truffel / parmezaan 
 

Risotto  26,00 

Girolles / boterbonen / waterkers 
 

 

 Herfstkroket ( 2 stuks)   19,00 

Paddestoelen / parmezaan
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Hoevekip 16,00 

Appelmoes, verse frieten 
 

Kindersteak 16,00 

Halve chateaubriand, verse frieten 
 

Gehaktballetjes 14,50 

Tomatensaus, puree 
 

Fish & chips 17,00 
 

 
 
 
 
 

 

Crème brûlée 11,60 

Huisbereide custardcrème 
 

Tarte maison 11,00 

Bretoense zandbodem, framboos, meringue 

‘Patissier De Brabander’ 
 

Chocolademousse 11,60 

Donkere chocolade en vanilleslagroom 
 

Huisgemaakte ‘moelleux de chocolat’ met vanille-ijs 12,90 

Callebaut 70%, seizoensfruit 
 

Dame blanche 11,00 

Vanilleroomijs, chocoladesaus 
 

Verwenkoffie (2 personen) 19,90 

Een droom van lekkernijen 
 

Ijsmacaron van mango / toets van aardbei 13,00 

Kaasbordje  18,00 

Zorgvuldig geselecteerde kazen / aangepaste garnituur  
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Lungo 3,90 

Dopio 5,60 

Decafiné 3,90 

Americano 4,60 

Americano décafené 4,60 

Cappuccino met melkschuim 4,60 

Café latte 4,90 

Latte macchiato 4,90 

Irish coffee 11,00 

Italian coffee 11,00 

Baileys coffee 11,00 

Paris coffee (grand marnier) 11,00 

French coffee (cognac) 11,00 

Hasseltse coffee 11,00 

Extra Slagroom 0,80 

 
 
 

 
English breakfast (standaard) 4,60 

 

Earl Grey Blue Flower 4,60 

Gearomatiseerde zwarte thee met een lichte bergamotsmaak 
 

China Jasmijn 4,60 
Een uitgelezen groene thee uit de provincie Fujian in China, 
delicaat gearomatiseerd met jasmijnbloemen 

 

Cocktail Maison 4,60 

Een vruchtenmengeling met frambozen- en kersensmaak 
 

Verse muntthee 4,60 

Verfrissend en ideaal als afsluiter van een maaltijd 
 

Rozenbottel met gesneden hibiscus 4,60 

Een klassieke mengeling met een krachtige smaak. Rozenbottels hebben 

de reputatie om de symptomen van hoofdpijn en verkoudheden te verzachten 
 

Juicy Herbal 4,60 
Dit is een natuurlijk mengeling van hibiscus, verbena en rozebottel met gedroogde 
vruchten, appelstukjes, wilde bessen en stukjes van sinaasappel 

 

Black Mojito 4,60 
Dit is een natuurlijke mengeling van zwarte thee met kruiden, met 
een delicate smaak van munt en limoen 

 

Kamillethee 4,60 
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Grappa 8,30 

Sambucca 8,30 

Limoncello 8,30 

43 9,60 

Baileys 9,60 

Amaretto 9,60 

Cognac Bisquit 12,00 

Calvados 11,00 

Calvados HA 15,60 

Cognac Martell 12,00 

Cognac Otard 12,00 

Hennessey cognac 13,30 

Hennessey very special cognac 14,30 

Grand marnier 9,90 

Cointreau 9,90 

Marc de bourgogne 9,90 

Armagnac 9,90 

Rumbullion 9,90 

Marc de champagne 9,90 

 
 
 

 

Jack Daniel’s American whisky 11,30 

Johnny Walker red label 9,90 

Johnny Walker black label 9,90 

Glenfiddich 12,00 

Grappa Riserva Personal (5 jaar) 12,00 

Port Charlotte10 jaar (geturfd) 14,00 

Bruichladdich Classic Laddie (Schots) 15,00 
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Enkel verkrijgbaar tussen 15.OO en 17.30 uur 

P A N N E N K O E K E N 
Versgebakken pannenkoeken 7,60 

Boter en suiker 
 

Versgebakken pannenkoeken 7,90 

Slagroom 
 

Versgebakken pannenkoeken 8,30 

Ijs 
 

Versgebakken pannenkoeken 9,30 

Ijs en slagroom 
 

Versgebakken pannenkoeken 11,30 

Mikado 
 

Versgebakken pannenkoeken 12,30 

Vers fruit 
 

Versgebakken pannenkoeken 7,90 

Confituur 
 

I J S 
Coupe vers fruit 12,60 

 

Coupe aardbeien 15,60 

Enkel verkrijgbaar tijdens het seizoen 
 

 

 
Indien de kwaliteitsnormen van een product niet 
gegarandeerd worden, bestaat de mogelijkheid dat 
een bepaald product niet voorradig is. 

Maximum 4 verschillende gerechten per tafel om een 
vlotte werking voor iedereen te garanderen. 

Om misverstanden te voorkomen 
is er 1 rekening per tafel. 
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